
WURSTBRÖTCHEN
Hausgemachtes Wurstbrötchen mit Hähnchenhackfleisch,

Duxelles, Currymayonnaise und Amsterdamer Zwiebelrelish.

RINDERCARPACCIO
Rindercarpaccio mit roter Pesto-Mayonnaise, Tomaten-Crumble 

und Alde Frieske-Käse.

CARROT AMERICAIN
Karottensteak-Tartar, Piccalilli-Mayonnaise, süß-saure rote Zwiebeln 

und knusprige Zwiebeln.

FORELLENTURM
Geräucherte Forelle mit Apfel,

Meerrettichmayonnaise, grünem Kräutercrumble und
karamellisiertem Apfel.

BROTKORB 
Weißes und braunes Bauernbrot mit

Kräuterbutter und Tapenade.

SUPPE DER SAISON
Hausgemachte Suppe, serviert mit Brot.

VORVOR
GerichteGerichteGerichte

Unsere Mitarbeiter sind sich der Allergene in unseren Gerichten so bewusst wie möglich.
Haben Sie eine Allergie oder spezielle Ernährungswünsche? Fragen Sie uns nach den Möglichkeiten.
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SCHANSBURGER
Rindfleischburger im Brötchen mit 

Schans-Soß﻿e Speckstreuseln
und Alde Fryske Käse.

Serviert mit Pommes und Salat.

STEAK
Friesisches Black Angus Steak mit
geräuchertem Kartoffelschaum und

Zwiebelcrumble.
Serviert mit Gemüse und Pommes.

FISCH DER SAISON
Wechselndes Fischfilet mit Vadouvan-
Schaum und Honig-Thymian-streuseln.
Serviert mit Gemüse und Pommes.

KÜRBISQUICHE
Hausgemachte Kürbisquiche mit Kürbis,

Spinat, Ziegenkäse und Pekannuss-
Crumble.

Serviert mit Salat.

CREAMY CHAMPIGNON
Pilze in cremiger Blue de Wolvega-Soß﻿e.
Serviert mit Salat und einer Auswahl an

Pommes oder Brot.

FISCHEINTOPF
Verschiedene Fischsorten in senfSoß﻿e.
Serviert mit Salat und einer Auswahl an

Pommes oder Brot.

Frisse druge worst witbier 5,5
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La chouffe 6,-

Portada branco 4,8

DRUNK'N DEER
Langsam gegartes Hirschfilet

in einer Grand Prestige BierSoß﻿e mit
Lebkuchenstreuseln und Dattelsirup.
Serviert mit Gemüse und Pommes.

Ype west coast ipa 5,5
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PLATES

Sukerlatte blond 5,5

Grand Prestige 5,5
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La Chouffe 6,-
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Tripel Karmeliet 4,9

19

Nero di Troia 5,9

Chardonnay 5,9

TOMATOCHICKEN
Salat aus rohem Endiviensalat mit 

knusprigen Hähnchenfilets, süß-saurer 
Roter Bete, Zwiebeln, roter Pesto-

Mayonnaise, Tomaten-Crumble und Alde-
Fryske-Käse.

Maa l t i j d s a l a d e

Chardonnay 5,9

18

Chardonnay 5,9

HAUBTHAUBT
GerichteGerichteGerichte

Unsere Mitarbeiter sind sich der Allergene in unseren Gerichten so bewusst wie möglich.
Haben Sie eine Allergie oder spezielle Ernährungswünsche? Fragen Sie uns nach den Möglichkeiten.



Cape Vintage Ruby Port 5,2

Moscatel 6,-

ADVODREAM
Donut gefüllt mit Eierlikörcreme,
garniert mit Eierlikör-Topping und

 “schuddebuikjes”.
Samos Muscat 6,-

BANANA SPLIT
Bananenmousse mit Schokoladen-
streuseln und Schokoladenüberzug.

KARAPEER
Kompottbirnen, Karamell, waffelcrumble,

Vanilleeis und Schlagsahne.

KÄSEBRETT

Eine Auswahl aus 3 holländischen
Käsesorten.

DESSERTDESSERT
KaffeeKaffeeKaffee

&&&

FUR 2 PERSONEN

MOKKAMOOD
Mokka-Eis, Vanille-Eis und Straccatella-Eis
mit Kaffee-Topping, Kaffee-Crumble und

Schlagsahne

Kaffee
Espresso
Cappuccino
Milch kaffee
Latte macchiato
Doppio
Tee
frischer Minztee
frischer Ingwertee
heiße Schokolade
heiße Schokolade mit Schlagsahne

Schans kaffee

Sûkerbôle kaffee

Dúmkes kaffee

Amelander kaffee

Ierse kaffee

Italiaanse kaffee

Droom kaffee

Spaanse kaffe

Franse kaffee

SHERIDANS

SUIKERBROOD LIKEUR

NOBELTJE

JAMESON

AMARETTO

BAILEYS

TIA MARIA OF LIKEUR 43

FRYSKE DUMKES LIKEUR

GRAND MARNIER

KAFFEE MIT LIKÖR UND SCHLAGSAHNE

h e i ß e s  G e t r ä n k

SPEC IAAL  KAFFEE

Onze medewerkers zijn zoveel mogelijk op de hoogte van de allergenen in onze gerechten.
 Heeft u een allergie of dieetwens? Vraag ons naar de mogelijkheden. 

Moscatel 6,-
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