
RINDERCARPACCIO
Rindercarpaccio, Alde Fryske-Käse, 

Pestomayonnaise, Kräuterfrischkäse, Rucola und
Parmesan-Crunch.

6,5

SPARGELSALAT
Weißer Spargel, Kartoffeln, Crème fraîche,

knusprige Saubohnen und Frühlingszwiebeln.

10

6,5

13,8

VORVOR
GerichteGerichteGerichte

VITELLO FORELLO
Kalbslende, geröstete Kapern, Forellenmayonnaise,

Croutons und Rucola.

13,8

LACHSTATAR
Räucherlachs, Lachssalat, Meeresspargelmayonnaise,

Wasabi-Crumble und Gurke.

13

Sauvignon blanc 4,8

+  G E R Ä U C H E R T E R  L A C H S  4 , -

BROTKORB 
Weißes und braunes Bauernbrot mit

Kräuterbutter und Tapenade.

SUPPE DER SAISON
Hausgemachte Suppe, serviert mit Brot.

Gruner Veltliner 5,8

Gruner Veltliner 5,8

Frappatto 5,8

Unsere Mitarbeiter sind bestmöglich über die Allergene in unseren Gerichten informiert.
 Haben Sie eine Allergie oder besondere Ernährungsbedürfnisse? Fragen Sie uns nach den Möglichkeiten.



HAUBTHAUBT
GerichteGerichteGerichte

HÄHNCHENSCHNITZEL
Paniertes Hähnchenschnitzel mit 
Schnittlauch-SahneSoß﻿e.
Serviert mit Pommes und Salat.

PLATES
PULLED PORK
Pulled Pork im Brötchen mit 
Beerenburg BBQ-Soß﻿e und Zwiebel-Crunch. 
Serviert mit Pommes und Salat.

MUSCHELN
Darin gebratene Muscheln 
Sriracha-SahneSoß﻿e.  
Serviert mit Pommes und Salat.

ZWAMBURGER
Austernpilzburger auf einem Brötchen 
mit Trüffelmayonnaise und 
Alde-Fryske-Käse. 
Serviert mit Pommes und Salat.

Zatte tripel 5,-

Bearenburch Dûbel Bock 5,2

18,8

18,8

18,8

18,8

VITELLO FORRELLO
Salat mit Kalbslende, 
geröstete Kapern, Forellenmayonnaise
und Croutons.

17,8

M a h l z e i t s a l a t

VEGAN CHICKEN POPS
Salat mit vegan-Chicken-Pops, Alde
Fryske-Käse, Pestomayonnaise,
Kräuterfrischkäse und Parmesan-Crunch.

17,8

STEAK
Fryske Black Angus Steak mit 
Chilibutter und Tomaten-Crunch.
Serviert mit Gemüse und Pommes.

TAGESFANG
Frischer Fisch mit Bärlauch Schaum und
Grünkräuter-Crunch.
Serviert mit Gemüse und Pommes.

Nero di Troia 5,8

Chardonnay 5,8

Frappatto 5,8

27

25

ENTE
Gebratene Entenbrust mit Fünf-Gewürze-
Schaum und Orangen-Thymian-Crunch.
Serviert mit Gemüse und Pommes.

26

QUICHE
Hausgemachte Frühlingszwiebel-Zucchini 
Quiche mit Ziegenkäseschaum 
und Honig-Zwiebel-Crunch.
Serviert mit Salat.

20

MEDIUM GEBRATEN

Sauvignon blanc 4,8

Blondie 4,5

Frisse Druge woarst wit 4,9

Zatte tripel 5,-

Hoegaarden witbier 4,9

Hoegaarden witbier 4,9

Leffe blond 4,9

Unsere Mitarbeiter sind bestmöglich über die Allergene in unseren Gerichten informiert.
 Haben Sie eine Allergie oder besondere Ernährungsbedürfnisse? Fragen Sie uns nach den Möglichkeiten.

Gruner Veltliner 5,8

Gruner Veltliner 5,8



APFELCRUMBLE
Zimtapfel, Mürbeteig, Vanilleeis und
Schlagsahne.
Samos Moscatel 6,-

7,5

STRAWBERRY CHEESECAKE MOUSSE
Erdbeermousse, Bastogne-Streusel, frische
Erdbeeren und Spekulatius-Topping.
Moscatel de setubal 6,-

8,5

DESSERTDESSERT
KaffeeKaffeeKaffee&

&&

3
3

3,5
4,5
4,5
4,5
2,8
3,8
3,8
4

4,5
4,9

Schans kaffee

Sûkerbôle kaffee

Dúmkes kaffee

Amelander kaffee

Ierse kaffee

Italiaanse kaffee

Droom kaffee

Spaanse kaffe

Franse kaffee

7,4
7,4
7,4
7,4
7,8
7,8
7,8
7,8
8

SHERIDANS

SUIKERBROOD LIKEUR

NOBELTJE

JAMESON

AMARETTO

BAILEYS

TIA MARIA OF LIKEUR 43

FRYSKE DUMKES LIKEUR

GRAND MARNIER

COUPE SCHOKO
Schokoladeneis und Vanilleeis mit
weißem Schokoladen-Crunch, Schokolade-
Topping und Schlagsahne.

8

COUPE EIERLIKÖR
Drei Kugeln Vanilleeis mit Eierlikör und
Schlagsahne.

8

Nachsp e i s eNach sp e i s e

KÄSEBRETT
Eine Auswahl aus 3 holländischen
Käsesorten.
Cape Vintage Ruby Port 5,2

FÜR 2 PERSONEN 13

h e i ß e s  G e t r ä n k

SPEC IAAL  KAFFEE

Kaffee
Espresso
Cappuccino
Milch kaffee
Latte macchiato
Doppio
Tee
frischer Minztee
frischer Ingwertee
heiße Schokolade
heiße Schokolade mit Schlagsahne
Mocha kaffee
Kaffee, Schokolade und Schlagsahne


